Алгоритм проведения обследования 
специализированных учреждений
(образовательная деятельность)

(СанПиН 2.4.1201-03)

(распространяется на социальные приюты, социально-реабилитационные центры, центры помощи детям)

1. Наименование организации
2. Адрес

3. Тип учреждения (вместимость(п.1.6.), режим работы, возраст детей(п.1.5.), количество и наполняемость групп(п.1.7., п.1.8.)
Требование к участку (п. 2.1.)

1. Наличие ограды (п. 2.1.4.)
2. Озеленение (п. 2.1.7) (% озеленения, расстояния, плодоносящие, ядовитые, колючие растения, расстояние от здания деревьев и кустарников(5-15м) 

3. Наружное освещение (п. 2.1.4.) 

4. Благоустройство, твердое покрытие, разрывы (п.)
5. Площадь участка (п.2.1.6.) (не менее 40м2 на 1 место)
6. Зонирование (п..):

Игровые площадки (п.2.1.7.-п.2.1.12.) – сколько групповых площадок, площадь (п.2.1.7.), наличие и оснащение спортивной площадки (п.2.1.12.), наличие теневых навесов, их оборудование (п.2.1.8.), оснащение (п.2.1.9.)
    Хозяйственная зона (п.2.1.14.-п.2.1.17.) – отдельный въезд; место для сушки белья и чистки ковров; наличие площадки для сбора мусора, расстояние от здания, твердое покрытие, размеры, наличие контейнеров и крышек; наличие овощехранилища., склада, гаража, огорода.
7.Расстояние от общеобразовательной школы (п.2.1.3.)
Требования к зданию (п. 2.2.)
1. Тип здания (отдельно стоящее, встроенное, пристроенное, блоки, переходы, типовое или нет, год постройки,)
· Вместимость (проектная, расчетная, (п.2.2.) 

· Этажность (размещение групп, др. помещений (п.2.2.1.) (не более трех этажей)
· Набор помещений учреждения (п.2.2.2.) (необходимые группы помещений)

· Соблюдение принципа групповой изоляции (п. 2.2.2.) (различные входы, полный или нет набор помещений для детей дошкольного и школьного возраста, их взаиморасположение)
2. Внутренние лестницы (п.2.2.4.) (ограждения, высота: норматив 1,5м и 1,8м)
Приемное отделение (п. 2.2.6.)

1. Размещение (п. 2.2.6.2.) (этаж д.б. первым, самостоятельный выход на участок)
2. Состав отделения (п.2.2.6.3.) (наличие  и площади санпропускника, кабинета осмотра, изолятора, кабинета обработки от педикулеза, буфетной, с/у с душевой, помещения для одевания воспитанников) 
Отделение реализации программ социальной реабилитации (п. 2.2.7.)

1. Группы круглосуточные или дневного пребывания (п.2.2.7.1.)
2. Набор помещений (п.2.2.7.2.) (жилая ячейка, изоляция по возрасту)2
3. Набор помещений для дошкольников(п. 2.2.7.3.):

· Раздевальные с сушильными шкафами, площади
· Спальни по 4 чел., 3м2 на 1 человека
· Групповые по 2,5м2 на 1 ребенка
· Буфетные с двумя ваннами, площадь 3м2, сушилки
· Душевая
· Санузел 0,8м2 на 1 ребенка
· Место для уборочного инвентаря.
4. Набор помещений для школьников(п.2.2.7.4.)
· Раздевальные с сушильными шкафами, раздельные для девочек и мальчиков, не менее 0,7м2 на 1 человека
· Спальни раздельные, не более 3-4 человек, 4м2 на 1 человека
· Гостиная наличие и площадь не менее 20м2
· Санузлы  раздельные, 0,8м2 на 1 человека
· Душ или общий душ или баня
· Место стирки для детей
· Место для самоподготовки (возможно в спальне)
· Зона психологической разгрузки (кресло, кушетка)
5. Учебное помещение (п.2.2.7.5.) (если обучение на базе учреждения) (не менее 20м2)

6. Помещения для занятий с логопедом и психологом (не менее 12м2)
7. Библиотека (П.2.2.7.7.)
8. Помещения для трудового обучения или кружков (п.2.2.7.8.)
9. Зал для спортивных, музыкальных и общих мероприятий (п.2.2.7.9.)
Помещения административно-хозяйственного назначения (п. 2.2.11.)
        (состав, площади)   Наличие постирочной (есть или нет; набор помещений; площади; оснащение оборудованием; соблюдение принципа поточности белья; количество комплектов белья, полотенец, наматрасников, хранение белья)

Медицинские помещения (п.2.2.9.)
     (состав помещений, площади, наличие умывальников, наличие изолятора для больных детей, наличие лицензии на медицинскую деятельность), оснащение (п.2.4.24.,прил.2) (оборудование, моющаяся мебель)
Помещения столовой (п.2.2.8.)
 (на чем работает пищеблок; набор цехов, линий или зон в зависимости от вместимости социального учреждения (меньше 30 чел. и больше 30 чел.); наличие и расстановка оборудования; наличие раздельного разделочного инвентаря и оборудования, его маркировка;  обеспечение поточности технологического процесса, достаточность мест в обеденном зале, умывальников перед обеденным залом) (в соответствии с СП 2.3.6.1079-01).
Требования к внутренней отделке помещений (п.2.3.)
1. Стены (п.2.3.3-п.2.3.5.)(целостность, материалы, облицовка в помещениях с влажным режимом, высота панелей, возможность влажной уборки и дезинфекции)
2. Потолки (п.2.3.6.) (в помещениях с влажным режимом влагостойкие материалы)
3. Полы (п.2.3.7.-п.2.3.10.) (целостность, влагостойкие материалы, плинтусы, трапы)
4. Соответствие материалов требованиям
5. Состояние поверхностей (п.2.3.2.) (гладкие поверхности, светлые тона красок, выдерживают влажную уборку и дезинфекцию)
Требования к оборудованию помещений (п. 2.4.)

1. Раздевальные (п. 2.4.2. ) (площадь; шкафы с ячейками; условия для сушки верхней одежды и обуви; шкафы для одежды персонала)
2. Групповые (п.2.4.3.,п.2.4.10.) (площадь; мебель в соответствии с ростом (п.2.4.4); расстановка (п.2.4.5.), чехлы на мягкую мебель, размещение телевизора, шкафы для игрушек, наличие зоны психологической разгрузки)
3. Спальни  (п.2.4.14., п. 2.4.16.) (площади, количество и какие кровати; их размеры; расстановка, тумбочки, стулья. шкафы для одежды)
4. Туалетные (п.2.4.19.–п.2.4.21.) (кол-во умывальников и унитазов; закрытые кабинки,  высота подвеса умывальников; наличие поддонов для закаливания, душевых кабин;  наличие ячеек для полотенец; наличие шкафов хозяйственного и для уборочного инвентаря; санузел для сотрудников или отдельная кабинка)
5. Буфетные (п. 2.4.13.) (площадь; 2 ванны; смесители с гибким шлангом и душевой насадкой; наличие посудомоечной машины; емкости для готовой пищи с маркировкой; решетчатые полки и шкафы; памятка по режиму мытья посуды; наличие посуды и состояние; наличие и хранение щеток и ветоши; наличие кассет для столовых приборов.
Требования к естественному и искусственному освещению (п. 2.5.)
1. Наличие окон (естественное освещение) (п.2.5.1.)

2. Оснащение солнцезащитными устройствами 
3. Направление светового потока на рабочее место (п.2.5.2.)

4. Наличие цветов на подоконниках (п. 2.5.5.)

5. Какие источники света их размещение, уровни освещенности (лампы накаливания, люминесцентные лампы) (п.2.5.6., изменения №2 к СанПиН )

6. Наличие дежурного освещения (п. 2.5.8.)

7. Чистота стекол и осветительной арматуры (п.2.5.4.)

8. Обеспечение светильников в пылевлагонепроницаемом исполнении 
9. Чистота светильников, место складирования перегоревших ламп (п.2.5.9.) 
Требования к воздушно-тепловому режиму (п. 2.6.)

1. Наличие центрального отопления и вентиляции (п.2.6.2., п.2.6.3.)

2. Отопление (температура воздуха (п.2.6.1.,таб.2.6.1.) 

3. Наличие ограждающих устройств на радиаторах отопления (п. 2.7.6.)
4.   Условия для проветривания (п. 2.6.4.) (2раза в день, сквозное, графики, летом широкая аэрация)
5. Уровни параметров влажности (п.2.6.2.)

6. Площадь фрамуг (п.2.6.5.) (1/50 к площади пола)
Санитарно-техническое оборудование (п.2.7.)

1. Наличие централизованной, автономной систем водопровода, канализации (п.2.7.2.)
2. Качество воды (п.2.7.1.)

3. Какие помещения обеспечены холодным и горячим водоснабжением, системой канализации, наличие смесителей  (п.2.7.3., п. 2.7.4.)

4. Наличие резервных источников горячего водоснабжения

Организация пищеблока (2.2.8.)

Соответствие СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания…….» 
